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Etiquetado de mariscos en su concha

Enfermedades alimentarias como la vibriosis ocurren frequentemente.
Usted tiene la obligacién de mantener organizado su etiquetado

original de las conchas para ayudar con las investigaciones
y detener brotes de enfermedad.
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Si vende mariscos en su concha, usted debe:

1. Rechazar la entrega de mariscos en su concha sin el etiquetado original.

2. Mantenga la etiqueta con el producto hasta que el contenedor quede vacio.
3. Escriba la fecha en la etiqueta cuando fue vendido el dltimo marisco.

4. Mantenga las etiquetas por 90 dias desde que se vendié el ultimo marisco.
5. Nunca combine el contenido de diferentes contenedores de mariscos.

www.minneapolismn.gov/food-safety

For reasonable accommodations or alternative formats please contact
Environmental Health at health@minneapolismn.gov or 612-673-2301.
People who are deaf or hard of hearing can use a relay service to call
311 at 612-673-3000. TTY users call 612-263-6850.
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